$ 2 Menuplan
‘ leben im Alter 22. - 28. Dezember 2025
(Woche 52)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Rosenkohlcrémesuppe
2. Bunter Salat
2212.2025 unter ~aid , . Kirbis-Bldtterteiggebdck
Truthahnschnitzel an Paprikasauce
] ) Blattsalat
Teigwaren, Broccoli
Frichtekorb
DIENSTAG Gerostete Brotsuppe
2. Kleiner Salat
2312.2025 eme.r ald Kaiserschmarren
Leberli an Apfelsauce .
. . . mit Kompott
Pilawreis, Blattspinat
Melbabecher garniert
MITTWOCH Gemisesaft Marronischaumsuppe mit Zimt
24.12.2025 Kleiner gemischter Salat Kalbsfilet am Stiick,
Frische Gerstensuppe mit Wurstrddli Steinpilzsauce
Mandarinli Susskartoffelstock
Gemiusebouquet
Grabser Stssmoschtcréme
DONNERSTAG Gefliigelcurrysuppe mit Ingwer
2. Festt lat mit Himbeerdressi
25.12.2025 (?s agssa a m|n imbeer rf955|ng Christstollen
Rindsfilet am Stlck, Sauce Béarnaise .
. Café Complet
Tannenzapfenkartoffeln, Gemiisebouquet
Weihnachtsstern garniert
FREITAG Kirbisschaumsuppe mit Aprikosen
26.12.2025 Festtagssalat Festtagspastete mit
Sautierte Lachsfilet, Zitronenbutter Cumberlandsauce, Brotli
feine Spinatniudeli, Gemisebouquet
Weihnachtsgeschenk
SAMSTAG Minestronesuppe
2. Italosalat
27122025 . 950 q. ) . Wienerli im Teig
Weissweinrisotto, Saucenspiegel
. Karottensalat
Reibkdse
Frichtekorb
SONNTAG Hausgemachte Kraftbriihe mit Einlage
28.12.2025 Sonntagssalat

Kalbsschulterbraten, Morchelsauce
Herzoginnenkartoffeln, Gemusebouquet
Zitronentorte garniert

Fleisch- und Kdseplatte
Café Complet

Ich bin als das Licht in die Welt gekommen, damit jeder, der an mich glaubt, das Licht hat
und nicht in der Finsternis bleibt.

!
CULINARIUM

Genuss aus der Region

Werter Gast, (iber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. lhr Stiitlihusteam
Wir unterstiitzen die Grundsétze des Trdgervereins Culinarium

und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitdten aus der Region.



